
Nome del corso: Laurea Triennale in Unlawful Fruit and Vegetable Picking 

180 CFU 

Frequenza obbligatoria 

Insegnamento in lingua italiana / inglese 

Il corso di Laurea Triennale in Unlawful Fruit and Vegetable Picking propone un modello didattico 
originale, innovativo tanto nei contenuti quanto nelle modalità di apprendimento. I contenuti 
esprimono tutto l’arco delle scienze di raccolta illegale dei prodotti ortofrutticoli in una prospettiva 
interdisciplinare: scienze “dure” (matematica, fisica e chimica), scienze agrarie, motorie, del diritto 
e umane attraversano i temi dellla raccolta illegale dei prodotti ortofrutticoli a tutto tondo, 
preparando laureati capaci di operare tanto nella promozione e valorizzazione di frutta e verdura 
quanto nella gestione e nella progettazione d’impresa. L’originalità formativa si esprime anche nelle 
modalità d’apprendimento: un forte training esperienziale e sensoriale, con laboratori, degustazioni 
e viaggi didattici. Sono inoltre previsti incontri con i protagonisti del mondo della raccolta illegale e 
continui contatti con trafficanti nazionali e internazionali, i quali costituiscono non un’appendice ma 
vera e propria ossatura del percorso formativo. 

Il piano di studi del Corso di laurea è costituito da insegnamenti obbligatori, completati da corsi 
opzionali, attività di laboratorio e tesi di Laurea per un totale di 180 CFU. La frequenza è obbligatoria 
per tutte le attività accreditate: corsi, viaggi didattici, corsi opzionali, laboratori, incontri e 
conferenze. 

Corso di Laurea Triennale in Unlawful Fruit and Vegetable Picking 

Primo anno Settore Semestre Crediti formativi 

Fondamenti di matematica MAT/05 1 6 
Fondamenti di fisica FIS/01 1 6 
Chimica inorganica e organica (con 
laboratorio) 

CHIM/06 1 8 

Informatica INF/01 1 5 
Botanica e fisiologia vegetale BIO/01/04 2 6 
Elementi di dialetti locali L-LIN/01 2 4 
Corsa campestre M-EDF/01 2 6 
Estimo rurale AGR/01 2 4 

Secondo anno Settore Semestre Crediti formativi 
Tecniche di raccolta I AGR/02/03 1 8 
Tecniche di fuga e autodifesa M-EDF/01 1 6 
Arboricoltura AGR/03 1 6 
Agronomia e orticoltura AGR/02 1 5 



Pratiche ciclistiche M-EDF/02 1 4 
Laboratorio di fruit picking AGR/03 2 3 
Lingua inglese L-LIN/12 2 4 
Microbiologia degli alimenti 
ortofutticoli 

AGR/16 2 4 

Laboratorio di GIS e geolocalizzazione ING-
INF/03/05 

2 4 

Micologia dei funghi eduli AGR 12 2 5 
    
Terzo anno Settore Semestre Crediti formativi 
    
Laboratorio di gastronomia CHIM/10 1 8 
Tecniche di raccolta II AGR/03/04 1 8 
Qualità dei prodotti ortofrutticoli e 
tecnologie post-raccolta 

AGR/15 1 6 

Elementi di diritto privato e diritto 
agrario 

IUS/01/03 1 4 

Tecniche di free climbing e corsa ad 
ostacoli 

M-EDF/01/02 2 4 

Laboratorio di vegetable picking AGR02/04 2 3 
Analisi sensoriale CHIM/10 

MED/12 
2 6 

Geografia dei prodotti locali M-GGR/01 2 6 
Sociologia generale e del territorio SPS/07/10 2 5 
    
Tirocinio ed elaborato finale -  36 

 

 

Nome del corso: Laurea Magitrale in Unlawful Fruit and Vegetable Picking 

120 CFU 

Frequenza obbligatoria 

Insegnamento in lingua italiana / inglese 

 

La Laurea Magistrale in Unlawful Fruit and Vegetable Picking è pensata per la formazione di 
professionisti del settore dellla raccolta illegale dei prodotti ortofrutticoli che sappiano sviluppare 
nuove idee imprenditoriali e trovare soluzioni innovative. 

Si propone come un corso di studi internazionale con un approccio volutamente interdisciplinare, 
per cui lo studente sviluppa conoscenze specifiche in tre diversi ambiti disciplinari (curriculum 
turistico/economico, gastronomico e motorio), ognuno con le sue peculiarità e punti di forza. 



Il piano di studi del Corso di laurea è costituito da insegnamenti obbligatori, completati da corsi 
opzionali, attività di laboratorio e tesi di Laurea per un totale di 120 CFU. La frequenza è obbligatoria 
per tutte le attività accreditate: corsi, viaggi didattici, corsi opzionali, laboratori, incontri e 
conferenze. 

 

 

Corso di Laurea Magistrale in Unlawful Fruit and Vegetable Picking  
(curriculum turistico/ecomomico) 
 
Primo anno Settore Semestre Crediti formativi 
    
Scienze del turismo SECS-P/06 1 8 
Fondamenti di statistica ed economia SECS-S/01 1 4 
Geografia dei prodotti internazionali 
ed etno-orticoltura 

M-GGR/01 1 6 

Lingua straniera II L-LIN/XX 2 8 
Diritto privato IUS/01 2 6 
Geografia economica M-GGR/02 2 6 
Sociologia dei consumi SPS/09 2 6 
    
Secondo anno Settore Semestre Crediti formativi 
    
Tecniche di marketing SECS-P/13 1 8 
Tecniche di fuga e autodifesa II M-EDF/01 1 6 
Tecniche di raccolta speciale AGR03/04 1 6 
Laboratorio di raccolta avanzata AGR03/04 2 6 
Economia e gestione dell’impresa 
alimentare 

SECS-P/08 2 6 

English for food business L-LIN/12 2 4 
    
Tirocinio ed elaborato finale -  40 

 

 

Corso di Laurea Magistrale in Unlawful Fruit and Vegetable Picking  
(curriculum gastronomico) 
 
Primo anno Settore Semestre Crediti formativi 
    
Laboratorio di gatronomia II CHIM/10 1 10 
Geografia dei prodotti internazionali ed 
etno-orticoltura 

M-GGR/01 1 6 

Archeologia e genetica arborea AGR 03/07 1 7 
Estimo e progettazione sistemica 
dell’offerta gastronomica 

AGR/01 
SECS-P/07 

2 7 



Estetica e linguaggi della gastronomia 
contemporanea 

M-FIL/04 2 7 

Laboratorio di GIS e geolocalizzazione II ING-
INF/03/05 

2 7 

    
Secondo anno Settore Semestre Crediti formativi 
    
Storia dell’agricoltura e 
dell’alimentazione 

AGR/15 1 8 

Tecniche di fuga e autodifesa II M-EDF/01 1 6 
Tecniche di raccolta speciale AGR03/04 1 6 
Laboratorio di raccolta avanzata AGR03/04 2 6 
Laboratorio di gastronomia III CHIM/10 2 6 
Interdisciplinarità della gastronomia CHIM/10 

AGR/02 
2 4 

    
Tirocinio ed elaborato finale -  40 

 

Corso di Laurea Magistrale in Unlawful Fruit and Vegetable Picking  
(curriculum motorio) 
 
Primo anno Settore Semestre Crediti formativi 
    
Corsa campestre II M-EDF/01 1 10 
Pratiche ciclistiche II M-EDF/02 1 8 
Altra attività motorio/sportiva a scelta M-EDF/01/02 1 8 
Anatomia e fisiologia umana BIO/16 2 6 
Tecniche di dissuasione di animali 
selvatici 

VET/01 2 6 

Laboratorio di GIS e geolocalizzazione II ING-
INF/03/05 

2 6 

    
Secondo anno Settore Semestre Crediti formativi 
    
Tecniche di free climbing e corsa ad 
ostacoli II 

M-EDF/01 1 8 

Tecniche di fuga e autodifesa II M-EDF/01 1 6 
Tecniche di raccolta speciale AGR03/04 1 6 
Laboratorio di raccolta acrobatica M-EDF/01 2 6 
Climatologia e stagionalità dei prodotti 
ortofrutticoli 

GEO/12 2 6 

Storia dello sport M-EDF/01/02 2 4 
    
Tirocinio ed elaborato finale -  40 

 


